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Riddersviks Herrgard

Vad kul att ni ska dta vir nydrsmeny! Det kan vara svart att veta vad man
ska dricka till, sa hir kommer dirfoér vara rekommendationer for vilken

dryck man ska para maten med:

L

Forritt - Lax med 16jrom

Lax med 16jrom och bubbel ir en sjalvklar och elegant kombination. Hir moéter vinets

friska syra den feta laxen och 16jrommens silta.
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Charles de Feére - Blanc de Blancs Brut - 95:- (Nr 742501)
Ett friskt och ungdomligt mousserande vin med smak av grona dpplen, citrus och en litt
kexig ton som ger bade 1ingd och fraschor - en perfekt inledning pa kvéllen.
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Varmritt - Oxfilé
Till var grillade oxfilé med tryffelsky, stekt ostronskivling och potatispuré passar eleganta

réda viner med friska syror, mjuk struktur och biriga toner.

Mezzacorona - Pinot Nero ,2024 - 99:- (Nr 541101)
Ett barigt och balanserat vin med inslag av jordgubbar, hallon, blodapelsin och 6rter, med

en latt fatton som moter tryffelns aromatik och svampens umami pa ett f6ljsamt sitt.

Bourgogne Pinot Noir - Labouré-Roi, 2024 - 145:- (Nr 547501)
Ettlittare vin med biriga smaker av jordgubbar, skogshallon, korsbér, firska drter och
lingon. Dess elegans och fraschor kompletterar oxfiléns rika smaker och tryffel pa ett

mycket smakfullt sitt.
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Den vegetariska menyn

Till de jordnira och kramiga smakerna i var vegetariska meny — fran den skummiga
jordartskockssoppan till svamprisotton med parmesan och tryffel — rekommenderar vi

ett vin som lyfter fram bade frischéren och umamin i ratterna.

Spier Signature - Sauvignon Blanc Sémillon, 2025 - 89:-
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Riddersviks Herrgdrd

Spier Signature - Sauvignon Blanc Sémillon, 2025 - 89:- (Nr 223401)
Ett aromatiskt och mycket friskt vin med fruktiga inslag av paron, galiamelon, krusbir,

svartvinbarsblad och lime. Den livliga syran och de rena, fruktiga tonerna balanserar
soppans rundhet och risottons intensitet, samtidigt som citrus- och 6rttonerna moter

svampens jordiga karaktir med elegans.

Varmritt - Torskrygg

Nyckeln till att hitta det perfekta vinet till fisk dr att kinna till kvaliteten pa fisken
som ska avnjutas. Torsk ir en av vira mest dlskade matfiskar, kind for sin milda smak
och fasta konsistens. Ett friskt, medelfylligt vin med tydliga mineraltoner och fin

fruktighet passar utméirkt. Har 4r vara tva favoriter:

Inycon - Chardonnay, 2024 - 95:- (Nr 1241801)
Ett mycket fruktigt och ungdomligt vin med toner av gula paron, persika, ananas,
kryddor och citrus. Den livliga frukten och frischa syran ger en fin kontrast till

fiskens milda smak och gor det hir vinet till ett prisvart och smakfullt val.

Petit Chablis - La Chablisienne, 2023 - 169:- (Nr 558501)
Ett nyanserat och friskt vin med inslag av grona dpplen, mineral, 6rter, krusbar, piron
och citron. Den rena mineraliteten och friska syran lyfter torsken pa ett elegant sitt

och kompletterar dess milda karaktir perfekt.

Dessert - Chokladcheesecake med korsbar

Till denna chokladdominerade efterritt skulle vi rekomendera en rom som agerar

som en smakbrytare mellan tuggorna. Vi rekommenderar f6ljande:

Planteray- Grande Reserve Barbados - 309:- (Nr 1031001)
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